EL MAPAMA ACOGIO LAS JORNADAS DE ALIBETOPIAS
Encuentros con la innovacion
en alimentacion y bebidas

Texto: Javier Rico. Fotografias: FIAB
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so eficiente de los recursos, nanotecnologia, creacién de alimentos
, sostenibilidad de los procesos industriales.. Son todas innovaciones
s industrias de la alimentacion y la bebida que tienen una repercusion
ias al esfuerzo del sector por divulgarlas y crear sinergias en torno
s jornadas de Alibetopias, impulsadas por la Federacién Espanola de
Industrias de Alimentacion y Bebida (FIAB), son un buen ejemplo. Cuando ya se
prepara el tercer encuentro (noviembre de 2017) siguen presentes los ecos del
segundo (noviembre 2016), que llegan también al medio rural, del que proceden
las materias primas que posteriormente se procesan.
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En la ultima cita Alibetopias (Nuevos Territorios en seran las proximas tendencias’, re-

Alimentacion y Bebidas), mds de 300 profesiona- sumen desde FIAB.

les de la innovaciéon aplicada a la industria de la Para Mauricio Garcla de Quevedo,

alimentacion y bebidas se reunieron en el Minis- director general de FIAB, las empresas

terio de Agricultura y Pesca, Alimentacion y Medio de este sector ‘entienden que la in-
12 Ambiente. “Es el punto de encuentro de la innova- novacion no es una opcién, sino una

cion del sector, que ha permitido vislumbrar cudles necesidad, y que las ventajas competi-

tivas que proporciona una politica de
[+D+i van mas alld de la mejora de los
puros procesos productivos, es algo
que esta integrado en la politica de
la empresa y que realmente nos hace
mas fuertes en el mercado global”.

En 2015, el gasto en 1D+ realizado
por esta industria aumentd un 3,5%,
lo que supone unos 600 millones de
euros, “‘inversamente a lo que sucede,
tanto en el conjunto de la economia
como en la industria manufacturera”,
sefala Garcia de Quevedo.

Antes de que llegaran los encuen-
tros de Alibetopias, FIAB ya habia
dado algunos pasos para impulsar
proyectos de I+D+i vy ayudar a su di-
vulgacion vy réplica dentro del sector.
En su pdagina web dispone de una
base de datos con mas de 600 inicia-
tivas (véase recuadro de pagina 14)
vinculadas a una amplia diversidad
de productos y procesos.
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http://www.fiab.es/es/

NANOTECNOLOGIA CON NANOPARTICULAS
El director general de FIAB incide en la
importancia que tienen estos proyectos
en el desarrollo de los territorios en los
gue se asientan: “es importante destacar
el papel que cumple el sector como uno
de los principales impulsores del medio,
como motor socioecondmico vy fijador de
poblacion”.

las dos primeras ediciones de Ali-
betopfas han permitido conocer de
primera mano propuestas que hablan
de alimentos funcionales con ingre-
dientes bioactivos que actlan en las
fases previas al desarrollo de patologias
(Smartfoods), de un biorreactor anaerdbico
de membranas para lograr un proceso
eficiente que digiera la materia organica
de industrias alimentarias, produzca biogas v filtre el agua para reuti-
lizarla (WOGANMBR) y del primer electrodoméstico de cocina de nueva
generacion basado en la tecnologia de impresion 3D de alimentos
(Foodini). Esta Ultima con demostracion directa incluida durante la jor-
nada de noviembre de 2016.

El director general de FIAB incidio en la importancia
que tienen estos proyectos en el desarrollo de los
territorios en los que se asientan

En dicha cita, celebrada en el MAPAMA, se incidié especialmente
en la nanotecnologia. Se recordé que se aplica, entre otros, a la
bUsqueda de nuevos productos y nuevos sabores, a la elaboracion
de envases biodegradables a partir de subproductos y a lograr la

¢DE DONDE NACE ALIBETOPIAS?

Alibetopias forma parte del Marco Estratégico para la Industria
de Alimentacién y Bebidas elaborado por FIAB e impulsado por
el MAPAMA. Cuenta con cuatro grandes retos: eficiencia, creacion
de valor, internacionalizacion y dinamizacién para ganar tamano.
En cuanto a este Ultimo, segun FIAB, “se pretende corregir el

alto grado de atomizacién del sector, que, junto a la cultura
individualista y de escasa colaboracion (horizontal y vertical)

y la falta de liderazgo, resta competitividad en el mercado
internacional”.

Alibetopias se inscribe en este cuarto reto porque su objetivo es
“informar y crear doctrina entre las empresas del sector sobre la

necesidad de ganar dimensién y mejorar el conocimiento sobre
politicas de |+D+i, para promover e incentivar el uso de férmulas

colaborativas vy la creacién de alianzas estratégicas”.

perdurabilidad de la vida util de los
productos.

José Maria lagaron, director del
Grupo de Nuevos Materiales y Nano-
tecnologia del Instituto de Agroquimica
y Tecnologia de Alimentos (IATA/CSIO),
adelantd que “la nanotecnologfa tiene
y tendrd mas relevancia en el refuerzo
y funcionalizaciéon activa y bioactiva de
materiales de envase, especialmente
bioplasticos, para el diseno de nue-
vos alimentos y para la encapsulacion
y liberacion controlada en el tracto
gastrointestinal de ingredientes fun-
cionales mediante el procesado
electrohidrodinamico’”.

Jorge Vega, director de +D+ de
Laboratorios Enosan, explicd el caso
concreto del uso de nanoparticulas
de plata en el vino para aplicarlas al
proceso de su elaboracion y crianza.
“Su principio activo es la plata meta-
lica en forma de nanoparticula, que
posee propiedades antimicrobianas
y que empleado en la vinificacion
disminuye el uso de anhidrido sulfu-
roso, permitiendo obtener unos vinos
perfectamente estables microbiolo-
gicamente y con mayor expresion
aromatica y varietal”, resumio Vega.

Fuera de la nanotecnologia, desde
Alibetopias subrayan la importancia
de los aromas dentro del neuromar-
qguetin o el uso de subproductos del
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sector vinicola para la fabricacion de
nuevos productos en perfumeria vy
cosmética: “han demostrado la capa-
cidad innovadora de la industria y la
externalizacion de sus resultados ha-
cia otros sectores industriales”.

EN BUSCA DE FINANCIACION
Para todo ello se necesitan planes
de financiacion y echar mano de pro-
gramas nacionales, autondémicos y
europeos de D+ que completen las
inversiones necesarias. Alibetopias lo
tiene en cuenta e invita a diferentes
representantes para que hablen de
lineas de financiacion asociadas a pro-
gramas LIFE, Horizonte 2020 e Interreg
de la UE Clima del MAPAMA; vy los del
Centro para el Desarrollo Tecnoldgico
Industrial (CDTI), del Ministerio de Econo-
mia, Industria y Competitividad (Mineco).
De similar importancia se consi-
deran las plataformas tecnolégicas,
‘punto de encuentro vy referencia
para los diferentes agentes (empre-
sas, organizaciones profesionales,
centros tecnoldgicos, asociaciones..),
sean de un sector o de toda la ca-
dena de valor y en todo el ambito
nacional”, expuso Pedro Prado, del

El biorreactor anaerébico
organica de industrias ai
filtrando el agua para reutiliz

WOGANMBR digiere la materia

me

ntatias, produciendo biogds v

Mineco. Mauricio Garcia de Quevedo cita en concreto la Plataforma
Tecnologica Food For Life-Spain, “que participa activamente en la pro-
mocion de proyectos nacionales e internacionales y que esta abierta
a todo el publico, atendiendo a la responsabilidad de contribuir a Ia
generacion de conocimiento”.

De ejemplos concretos de financiacion publica habld Eduardo Co-
tillas, de la Direccion de Promocion y Cooperacion del CDTI. Citd casos
de éxito de proyectos financiados por este centro en el sector alimen-
tario, como el mencionado Smartfoods, Venysost (gestidon sostenible
vitivinicola), Primicia (personalizacion de la nutricion con alimentos

de alta eficacia), Naturdev (mejora de la sostenibilidad de la cadena

649 PROYECTOS DE I+D+i PARA CONSULTAR

La pagina web de FIAB cuenta con una base de datos donde

se pueden consultar las fichas de 649 proyectos de I+D+i, desde
algunos plenamente activos a otros ya concluidos. Todos disponen
de datos de referencia y de contacto de la entidad que lo lidero, del
investigador principal y del programa al que esta asociado.

De esos proyectos, 102 corresponden al sector del vino, 98 al
carnico, 83 al de los alimentos funcionales, 82 al lacteo, 74 al de
frutas y hortalizas, 57 al del aceite, 16 al del procesamiento de

pescado y 137 estan catalogados como otros. Entre estos Ultimos

los hay sobre sostenibilidad de sistemas silvopastorales de
frondosas caducifolias iberoatlanticas con razas autéctonas de

cerdo en régimen extensivo, mejora de la calidad y funcionalidad

de productos alimenticios mediante la incorporacion de
nanoparticulas lipidicas en recubrimientos comestibles y
caracterizacion de la madera juvenil en las masas de coniferas

espanolas y los factores selvicolas que influyen en su formacién y

en la calidad de la madera.

alimentaria), Satisfood (desarrollo vy
validacion de alimentos saciantes),
Avanza-S (alimentos mds saludables y
envases avanzados), Metasin 2 (nue-
vos alimentos multifuncionales contra
el sindrome metabdlico) y Progreso
(proteinas del futuro).

A nadie se le escapa tampoco
la importancia que concede a la in-
novacion la actual programacion de
desarrollo rural 2014-2020, vinculada
a la constitucion de la Asociacion Fu-
ropea de Innovacion de Agricultura
Productiva y Sostenible (EIP-Agri en
sus siglas en inglés). Derivados de
ellas quedan los grupos focales y
operativos, encargados de trasladar
al medio rural muchas de las inno-
vaciones que se conocen y fluyen
en torno a Alibetopias. R
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